
美味しいお酒と料理・楽しいお店
◆プログラムの内容◆　【プロ用企画を一般の方々へ】

　１月20日（日）　13：00～16：00

第一部　　プロフェッショナル３者会談＆実食

　　　　　　　　

１月21日（月）　13：00～15：00

１月22日（火）　13：00～16：00

「お客様が再来店する飲食店接客のポイント」
「実践！高いお酒が売れるまで・・・」

「成功する飲食店経営のポイント」

★対象：お酒と料理のベストマッチを体感してみたい方
　　　　お酒が好きな方
　　　　めずらしいお酒を飲んでみたい方
　　　　現在飲食店で働いている方　
　　　　これから働く予定の方
　　　（定員３０名：内学生１０名まで可）

●講演テーマ

●講演テーマ

会場：ホテルコスタビスタ沖縄
　　　　沖縄県中頭郡北中城字喜舎場1478番地

費用：事前入金１０，０００円　　当日　１２，０００円
　　　　（飲食代を含む）

★対象：現在飲食店を経営されている方　
　　　　これから出店予定の方
　　　　現在飲食店の店長をされている方
　　　　（定員３０名：内学生１０名まで可）

会場：宜野湾ベイサイド情報センター（予定）
　　　　　沖縄県宜野湾市字宇地泊558番地18

費用：事前入金７，０００円　　当日　１０，０００円
　　＜学割１，０００円割引（事前入金に限る）＞

★対象：現在飲食店で働いている方　
　　　　これから働く予定の方
　　　　現在飲食店の店長をされている方
　　　　（定員３０名：内学生１０名まで可）

会場：Jr  BAR  TENDER
　那覇市おもろまち4-7-18　リケンオキナワビル2F

費用：事前入金５，０００円　　当日　６，０００円
団体＜事前＞（３名）４，０００円・（５名）３，５００円
　　　　　　（７名以上）３，０００円

レモンハート　伊藤学　氏
コスタビスタ総料理長　新垣　友吉　氏
㈱ネクスト　代表取締役　福岡幸一　氏

スパーハイボール・白州１２年水割り・ソルティドック

スターバックスジャマイカンラテ・ノンアルコールカクテル２種

シーソルトフィズ（泡盛のロングカクテル）　　の実演！

第二部　　　レモンハート伊藤学による実演

主  催 ： 株式会社グリーンピア
　　　　　　　〒900-0004沖縄県那覇市銘苅2-3-6　IT創造館506　　TEL：090-5284-9633   　　
協  賛 ： 株式会社ジャパンインポートシステム　  
                 〒104-0045 東京都中央区築地4-6-5  　 TEL : 03-3541-5469/  FAX : 03-3541-8166

　　　　　　　有限会社THREE RIVERS　　
                 〒179-0073　東京都練馬区田柄4-12-21   TEL　03-3926-3508/FAX03-3926-3555

お問い合わせ：㈱グリーンピア　島袋真史　090-5284-9633　　 mail : shimabukuro@greenpia.sakura.ne.jp　

＜趣旨＞
高級ホテルのレストランで、一流シェフの料理と一流バーテンダーのお酒を同時に味わい、本当に美味しいお酒の飲み方やお酒と
料理の組み合わせ方などをレクチャーします。
第二部は、実際に7種類のお酒・ノンアルコールを伊藤氏に目の前で実演して頂き、皆さんに近くで目で観て体感していただきます。

①集客のための戦略（固定客）
②スタッフの戦力化
③顧客満足プログラム
⑤ヒット商品を作るメニュー開発

①接客のポイント（来店～見送りまで）
②クレームの種類と対処法
③酒のコースパターン
④レモンハートオリジナルメニューによる
　　　　　　　　　　　　　　　ワークショップ
⑤ノンアルコールカクテル実演+指導
⑥あなたの得意なカクテルをさらにバージョンUP指導

食 のプロ３者会談

特典！
・「沖縄飲食店ビジネスの
成功事例研究」講演（５月
開催予定）を割引致します！

・個別相談会　限定３名
（20,000円・90分）の優先受付

特典！

「沖縄飲食店ビジネス
の成功事例研究」講演
（５月開催予定）を割引
致します！

●●●●●●●● 「飲・食のプロフェッショナルに学ぶ」●●●●●●●●


